w
MARIENKRON

RETREAT & HEALTH RESORT

FINE DINING

Freitag, 02. Oktober 2026 18:00 Uhr | 5-Gange
Regional. Warme. Wiirze. Marienkron im Seewinkel

MENU

Amuse Bouche

*kk

Wildschinken | Kirbis | Apfel & Sellerie
Haselnuss-Vinaigrette | Sauerampfer | Kren

*kk

Maroni-Schaumsuppe | Steinpilz-Duxelles
Roggenschip | Schnittlauchdl | gerdstete Haselnusshrosel

*kk
Rosa gebratenes Rehfilet mit Selleriecreme

Geschmortes Gemuse | Schwarzer-Knoblauch-Tuille
Preiselbeeren | Wacholder | Jus mit Rotwein | Thymian & Salbei

*k*k
Rote Riiben Variation - Kandiert - Gerdstet - Creme
Orange | Estragon-Granité | Ziegenkase | Gerostete Pinienkerne
*k*k

Millefeuille | Vaniellecreme | Beeren
Gewlrzmandeln | Verjus-Reduktion | Zitronenthymian

Getranke laut Getrankekarte & la carte
EUR 96,- pro Person | 5-Gange-Menii & Aperitivo

Specials:
Day Spa & Fine Dining EUR 179,- pro Person

Relax Timeout 2 Nachte VP inkl. Fine Dining EUR 409,- p.P.
inkl. Meditation & Bewegungstraining | Spa mit Pool & Sauna & Liegeterrasse



