
Patrick Posch 
Küchenchef  
Marienkron 

GENUSSWOCHENENDE MARIENKRON. SEEWINKEL & KRÄUTER

Freitag, 03. Juli 2026 18:00 Uhr  I  5-Gänge Menü
Amuse Bouche

***
Lachstatar 

fermentierte schwarze Nuss  I  Forellenkaviar  I  Zitronengel  I  Gurken-Granité  I  Schnittlauchöl 

***
Junge Erbsensuppe

Buttermilch-Espuma  I Dillöl  I Sonnenblumenkerne  I Erbsensprossen
***

Rinderfilet Wellington 
Karfiolcreme  I glasierter Babykarfiol  I Frühlingsgemüse  I schwarzer Knoblauch  I Rosmarinjus

***
Geflämmter Kräuter-Ziegenkäse

Heidelbeerchutney  I  eingelegte Heidelbeeren  I  Thymianhonig  I  Brotchip  I  geröstete Kerne

***
Zitronentartelette

 flambiertes Baiser  I  weißes Schokoladegel  I  Hippen-Crunch  I  Erdbeeren

EUR 96,- pro Person I 5-Gänge-Menü & Aperitivo

Specials:

Day Spa & Fine Dining EUR 179,- pro Person

3 Tage Relax Timeout EUR 409,- pro Person I 2 Nächte VP 
Meditation & Bewegungstraining I Spa mit Pool & Sauna & Liegeterrasse

Fine Dining

+43 (0)2173 80205-0     |    INFO@MARIENKRON.AT    |    MARIENKRON.AT


